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Terroirs : Mareuil-sur-Ay, Avenay, Mutigny.
Cépage : 100% Pinot Noir.

Vinification : Récolte 2020. Assemblage de vin blanc et de vin
rouge de Champagne.

Mise en bouteille : 10 septembre 2021 - 3 465 bouteilles.
Vieillissement : 15 mois sur lies.

Dosage : BRUT. 7 gr/litre. Liqueur naturelle.

Référence : Gilbert et Gaillard - 2020 - Or

rose péle, franchise et élégance.

fruits rouges et vinosité.
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caractere et longueur.
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