CHAMPAGNE

ANDRE ROGER

GRAND CRU & PREMIER CRU
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CHAMPAGNE
ANDRE ROGER

Terroirs : Ay, classé 100% sur I'échelle des crus. Parcelles dans
la force de I'age.

Cépage : 100% Pinot Noir.
Vinification : cuvée, avec les vins de I'année.

Mise en bouteille : 6 3 9 mois apres la vendange.
Quantité variable en fonction de la récolte.
Entre 15000 et 20000 bouteilles.

Vieillissement : 18 - 24 mois sur lies.
Dosage : BRUT. 7 gr/litre. Liqueur naturelle.
Référence : Mundus Vini - 2016 - Or
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ANDRE ROGER fruits charnus (péches blanches, coings et fruits rouges).
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Grande R fraicheur et équilibre.
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