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Terroirs : Ay, classé 100% sur I'échelle des crus. Les plus vieilles
vignes du Domaine : « Pierre Robert Haut », « La Tartelette »,
« Varmery », « Champ Bouvart ».

Cépage : 100% Pinot Noir.

Vinification : cuvée, avec les vins de I'année.
Maturité a la vendange : 11°,
Moitié de récolte par rapport a une vigne jeune.

Mise en bouteille : 6 a 9 mois apres la vendange.
Quantité variable en fonction de la récolte.
Entre 1000 et 2000 bouteilles.

Vieillissement : 24 mois sur lies.
Dosage : EXTRA BRUT. 3 gr/litre. Liqueur naturelle.
Référence : Gilbert et Gaillard - 2020 - Or
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Vieilles Vignes

fine effervescence.

fruits miirs, nuance de biscuits sablés.

douceur, onctuosité et fraicheur.
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